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Pavadinimas lietuviy kalba: Augaliniy Zaliavy laikymas ir perdirbimas

Dalyko apimtis: 7 kreditai, 187 valandos, i§ jy kontaktiniam darbui 46 val., savarankiskam darbui
141 val.

Studenty darbo formos ir apimtis:

Kontaktinio darbo formos Valandos | Savarankisko darbo formos Valandos
Paskaitos 42 Pasirengimas kontroliniam darbui -
Pratybos - Atsiskaitymas uZ pratybas -
Konsultacijos 2 Individualiosios uzduoties parengimas 20
Egzaminas 2 Referato rengimas 21
Pasirengimas egzaminui 100

Dalyko paskirtis:

Studijy pakopa Studijy programa Dalyko tipas

Trecia Agronomija Pasirenkamasis

Studijy dalyko tikslas: remiantis pazangiausiais vykdomy fundamentiniy ir taikomyjy moksliniy tyrimy
rezultatais suteikti naujausiy ziniy apie augaliniy zaliavy laikymg ir perdirbima, suformuoti gebéjimus,
integruojant tarpdisciplinines Zinias, pasitlyti, analizuoti, sisteminti ir kritiSkai vertinti naujas ir
sudétingas id¢jas, ieSkant originaliy moksliniy, visuomeninés reikSmes strateginiy sprendimy augaliniy
zaliavy laikymo ir perdirbimo technologijy tobulinimo srityje.

Reikalingas pasirengimas dalyko studijoms:

Dalyko studijy rezultatai, studijy metodai, vertinimo metodai ir jy sqsajos:

Siekiamy studijy Siekiami studijy dalyko Studijy metodai Studento pasiekimy vertinimo
rezultaty rusis rezultatai kriterijai ir metodai
naujausios sistemingos Paskaita, skaitoma | Zinios apie augaliniy zaliavy
moksliniy tyrimy Zinios, probleminiu, laikymo ir perdirbimo
sprendziant augaliniy vizualizuotu déstymo | kokybinius Kriterijus,
zaliavy laikymo ir metodu, atvejo gebéjimas dalyvauti
perdirbimo technologijy analizeé, diskusija diskusijoje ir atsakyti j

Zinios, jy taikymas .. .
iy tobulinimo problemas klausimus

gebéjimas jvertinti biotiniy ir
abiotiniy veiksniy jtakg
laikomos ir perdirbamos
augalinés produkcijos




kokybei, racionaliai spresti
susidariusig problemine
situacija, déstytojo ir/ar
specialisto-praktiko
valdomas vertinamasis
pokalbis (interviu))

gebéjimas planuoti ir vykdyti
taikomuosius mokslinius
tyrimus arba projektus,
susijusius su augaliniy
zaliavy laikymo ir
perdirbimo problemy
sprendimu (déstytojo ir/ar
specialisto-praktiko
valdomas vertinamasis
pokalbis (interviu))

pasitilys, analizuos,
sistemins ir kritiskal
vertins naujas ir sudétingas
idéjas, ieSkant originaliy
moksliniy augalinés
zaliavos laikymo ir
perdirbimo sprendimo
budy

Individuali uzduotis,
atvejo analizé, minciy
lietus

Zinios apie augaliniy Zaliavy
laikymo ir perdirbimo
kokybinius kriterijus,
pranesimo pristatymas,
gebéjimas dalyvauti
diskusijoje ir atsakyti |
klausimus

Gebéjimai vykdyti
tyrimus planuos ir vykdys Referatas gebéjimas planuoti ir vykdyti
mokslinius didelés taikomuosius mokslinius
apimties tyrimus arba tyrimus arba projektus,
projektus, susijusius su susijusius su augaliniy
augalininkystés produkty zaliavy laikymo ir
perdirbimo ir laikymo perdirbimo problemy
problemy sprendimo sprendimu
aktualumu
kurs originalias moksliniy | Referatas Zinios apie augaliniy zaliavy
o tyrimy priemones laikymo ir perdirbimo
Specialieji kokybinius kriterijus,
gebéjimai

savalaikes problemas

(pranesimo pristatymas)




Savarankiskai dirbs
mokslinj darba

Individuali uzduotis,
atvejo analizé

gebéjimas planuoti ir vykdyti
taikomuosius mokslinius
tyrimus arba projektus,
susijusius su augaliniy
zaliavy laikymo ir
perdirbimo problemy
sprendimu (pranesimo
pristatymas, gebéjimas
dalyvauti diskusijoje ir
atsakyti | klausimus)

bendraus su kolegomis,
moksline bendruomene ir
visuomene

Individuali uzduotis,
minciy lietus

perteiks savo veiklos
srities naujoves ir plétros
perspektyvas, technine,
visuomening ir kulttring
pazanga

Referatas

Zinios apie augaliniy zaliavy
laikymo ir perdirbimo
kokybinius kriterijus,
savalaikes problemas
(déstytojo ir/ar specialisto-
praktiko valdomas
vertinamasis pokalbis
(interviu)

:Zl(;grlz;?l plétos kuirybing veiklg bei | Individuali uZduotis gebéjimas planuoti ir vykdyti
kultiira, skatins atvejo analizé taikomuosius ir
visuomenés raidai palankia fundamentaliuosius
pazanga mokslinius tyrimus arba
projektus, susijusius su
augaliniy Zaliavy laikymo ir
perdirbimo problemy
sprendimu (pranes$imo
pristatymas)
tobulés projektuos tolesne | referatas zinios apie augaliniy Zaliavy
savo ir eksperty komandos laikymo ir perdirbimo
mokymosi perspektyva. kokybinius kriterijus,
Imasis atsakomybés savalaikes problemas
kritiSkai vertinti (pranesimo pristatymas)
strateginius savo veiklos geb¢jimas planuoti ir vykdyti
. srities sprendimus; greitai taikomuosius mokslinius
Asmeniniai - . . .
e reaguos j dinamiskus tyrimus arba projektus,
gebéjimai

visuomenings,
ekonomings, technologinés
aplinkos poky¢ius, atskleis
ir plétos asmeninius
kiirybinius intelektinius
gebéjimus

susijusius su augaliniy
zaliavy laikymo ir
perdirbimo problemy
sprendimu (déstytojo ir/ar
specialisto-praktiko
valdomas vertinamasis
pokalbis (interviu)




Dalyko turinys:

Paskaitos:

1. Rizikos veiksniy analizés sistemos valdymas - 9 val.

1.1. Naujausi moksliniy tyrimy pasiekimai, perspektyvos bei problemos Lietuvoje, ES ir pasaulyje augaliniy
zaliavy laikymo ir perdirbimo klausimais (1,0 val.).

1.2 Rizikos vertinimas — mokslinis pozitris | augaliniy zaliavy ir maisto sauga. Rizikos veiksniy analizés
svarbiy valdymo tasky sistemos taikymas. Augaliniy maisto zaliavy kokybés ir saugos valdymo sistemy nauda
agroversle (2,0 val.).

1.3. Rizikos veiksniy analizés ir svarbiy valdymo tasky (RVASVT) sistema. Rizikos veiksniy analizés ir
svarbiy valdymo tasky sistemos plano sudarymo etapai. Rizikos veiksniai: mikrobiologiniai, cheminiai, fiziniai
veiksniai. Biidingi augaliniy ir kity produkty gamyboje kokybés valdymui svarbiis valdymo taskai (SVT) (3,0
val.).

1.4. Maisto saugos vadybos sistemos: FSSC 22000, 1SO 22000, BRC, IFS, Global G.A.P. ir kt. standartai

(3,0 val.).

2. Augaliniy Zaliavyperdirbimas —18 val.

2.1. Zaliavy kokybés reikalavimai ir tinkamumas perdirbti. Perdirbimo technologiniai procesai. Jo
metu vykstantys fiziniai bei biocheminiai poky¢iai (2,0 val.).

2.2. Vaisiy, uogy ir darZzoviy cheminés sudéties kitimas perdirbimo metu (2,0 val.).

2.3. Augaliniy zaliavy mikrobiologiné biokonversija. Fermenty panaudojimas perdirbant vaisius,
uogas bei darzoves (2,0 val.).

2.4. Vaisiy ir darzoviy perdirbimo buidai.. Biocheminis konservavimas. Konservavimas didinant
sausyjy medziagy koncentracijg produkte. DzZiovinimo proceso charakteristika; Silumos ir masés
mainai; pusiausvyriné drégmé; jvairiis dZiovinimo buidai. Greitas uz$aldymas: uzSaldymo greicio bei
temperatiiros jtaka produkty kokybei; fiziniai-cheminiai procesai, vykstantys zaliavoje uzsaldymo
metu; defrostacija (6,0 val.).

2.5. Neterminiai augaliniy maisto zaliavy perdirbimo badai (2,0).

2.6. Maisto priedai: dazikliai. Augalinése Zaliavose esanciy pigmentiniy medziagy (karotenoidai,
antocianinai, flavonoidai ir kt.) cheminé struktara, savybés ir stabilumas (2,0 val.).

2.7. Konservantai. Antioksidantai. Jy reikSmé ir panaudojimas perdirbant vaisius, uogas ir
darzoves (1,0 val.).

2.8. Konservuoty vaisiy, uogy bei darzoviy laikymas. Procesai, vykstantys laikymo metu
konservuotuose produktuose. Gedimo priezastys bei gedimo prevencijos budai (1,0 val.).

3. Augaliniy Zaliavy laikymas — 15 val.

3.1. Abiotiniy ir biotiniy veiksniy poveikis augaliniy zaliavy issilaikymui (1,5 val.).

3.2. Moksliniai laikymo principai, biozés esmé bei jgyvendinimo metodai (1,5 val.).

3.3. Grudy laikymo teorija ir praktika. Kseroanabiozés principo taikymas laikant gridus. Gridy
biologiniai procesai. Drégmés migracijos procesai. Gridy masés mikrobiologiniai procesai
sandéliuose. Mikotoksinai. Gridy kenkéjai. Progresyviis gridy dziovinimo budai ir metodai.
Termoanabiozés principo taikymas ir metodai laikant gridus. Anoksianabiozés principas ir beoris
(hermetinis) griidy laikymas. Drégny griiddy laikymo privalumai ir problematika. Cheminio griidy
konservavimo principai ir metodai. Griidy laikymo nuostoliy rusys ir jy susidarymo prieZastys (4,0
val.).

3.4. Bulviy, darzoviy ir vaisiy laikymo teorija. Biologiniy veiksniy bei agropriemoniy jtaka
laikomos produkcijos issilaikymui. Procesai, vykstantys augalinéje Zaliavoje po derliaus nuémimo.
Laikymo salygy kontrolé (4,0 val.);



3.5. Biologiniai laikymo aspektai. Kvépavimas, brendimas, mikrobiologiniai procesai ir jy jtaka
i§silaikymui. Ramybés buklé. Laikomos zaliavos dygimas ir $io proceso valdymo galimybés
cheminémis ir nattiraliomis priemonémis (2,0 val.);

3.6. Fizinés sultingos zaliavos savybés. Fiziniai procesai sampile/konteineriuose/dézése laikomoje
zaliavoje. Jy jtaka zaliavos iSsilaikymui. Cheminés sudéties kitimas laikomoje Zaliavoje, produktuose
modifikuotoje atmosferoje. Stacionariy $iuolaikiniy sandéliy charakteristika — nattraliai ir dirbtinai
Saldomi sandéliai bei sandéliai, kuriuose kontroliuojama atmosfera (2,0 val.).

Individualiosios uZduoties parengimas:
Tema : Augaliniy Zaliavy laikymo ir perdirbimo jtaka jy kokybei — 20 val.

Referato rengimas:
Tema: Projektai, susije su augaliniy zaliavy laikymo ir perdirbimo problemy sprendimu,
panaudojant ES finansavimg — 21 val.

Studenty pasiekimy kaupiamojo vertinimo metodai ir struktiira:
Studenty pasiekimy vertinimui taikoma kriteriné deSimtbalé skalé ir kaupiamoji vertinimo sistema.
Vertinimai atliekami vadovaujantis numatytais dalyko studijy rezultaty vertinimo kriterijais

Kaupiamojo vertinimo struktra:

Atsiskaitymy formos Svorio Atsiskaitymo terminai
koeficientas
Referatas 0,2
Individualioji uzduotis 0,3
Egzaminas 0,5 Pagal individualy plang
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